
RASSEGNA ENOGASTRONOMICA
ITINERANTE IN 8 TAPPE

GIOVEDÌ 09.11.2023

Inquadra il QR CODE
per tutte le informazioni

Vi dà appuntamento alle prossime tappe del gusto

Locanda dei Beccaria - Ristorante Selvatico
Presso Locanda dei Beccaria

Prime Alture Wine Resort - Ristorante Prato Gaio
Presso Prime Alture Wine Resort

09.11

30.11

www.tavoleoltrepo.it



2 ristoranti, 2 chef e cantine del territorio

Siamo un’associazione di ristoratori innamorati 
del proprio territorio. Vogliamo essere ambasciatori 

dell’Oltrepò Pavese e promuoverlo attraverso la qualità, 
la passione, la professionalità che, ogni giorno, mettiamo 

in tutto quello che facciamo.

La nostra aspirazione è creare un’identità territoriale 
forte e promuoverla attraverso la ristorazione. Per questo 

selezioniamo per i nostri piatti le migliori materie prime locali 
e proponiamo una carta dei vini ricca di eccellenze d’Oltrepò, 

capace di raccontare le emozioni del luogo 
incantevole in cui viviamo e lavoriamo. 

I prodotti locali, a chilometro zero, sono l’espressione più 
profonda dell’area geografica da cui provengono, evocano 

scenari e trasmettono sensazioni, fino a promuovere un 
nuovo modo di andare alla scoperta del luogo che li ha 

creati. Grazie al momento del ristoro, che scandisce i ritmi 
delle nostre giornate, vogliamo essere promotori del nostro 

territorio, attenti ad un futuro di successo sostenibile nel 
rispetto della tradizione e della biodiversità.

Tavole OltrePo è un’idea di Colline e Oltre SPA

Ristorante Selvatico 
Le Sette cene e la via del sale: Insalata di barbabietola rossa e uovo 

sodo con peperoni di Voghera ed acciughe 
Salame di Varzi dop 

 
Locanda dei Beccaria 

Piccola zuppa di ceci della tradizione 
Mini battuta di fassona 

 
Locanda dei Beccaria 

Cupoletta di cavolo verza con cotechino Fratelli Daturi 
 

Ristorante Selvatico 
Il Buon Ricordo: Malfatti di zucca berrettina con scaglie di mandorle, 

burro chiarificato e Casanova del Caseificio Cavanna 
 

Locanda dei Beccaria 
Capriolo in salmi con polenta Molino Bruciamonti, 

pera Martina e la sua mostarda 
 

Locanda dei Beccaria 
Bicchierino di crema di castagne 

 
Ristorante Selvatico 

La pomella genovese: Croccante di mele con zabaione al Noblerot 
 

VINI IN ABBINAMENTO 
Cuvée TOP – Prime Alture 

Pinot Nero - Bricco Arfena Picchioni 
Noblerot - Az. Agr. Montelio

 

70€ 
 

Acqua e caffè inclusi

a personaLa terza di 8 cene 
Giovedì 09.11.2023


